
Du planst ein Event?
Schreib uns gerne ein paar Zeile.

Wir melden uns mit passenden Angebo-
ten zurück. Ohne Schnickschnack – ein-
fach direkt, persönlich
und mit Geschmack. 
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- die mehr können als nur süß: 
Frisch zubereitet, wahlweise herzhaft 
oder klassisch – und garantiert alles 
andere als langweilig. Ob fruchtig, scho-
koladig oder mit ordentlich Charakter 
belegt: Von Räucherlacks mit Frischkäse 
und Dill bis Speck mit Ahornsirup ist alles 
drin. 
Und wer ś süß mag, greift zu Beeren und 
Puderzucker – für alle anderen gibt ś 
Geschmack mit Haltung. Auf Wunsch live 
vor Ort zubereitet oder als Buffet kalt 
geliefert – ganz so, wie es zu eurem 
Event passt. 

PancakesPancakes

Zimt & Zucker

Apfelmus

Nutella

Marmelade

Zitrone und Puderzucker

Blaubeeren mit Sahne

Speck und Ahornsirup

Lachs und Creme fraiche mit Dill

Zimt & Zucker

Apfelmus

Nutella

Marmelade

Zitrone und Puderzucker

Blaubeeren mit Sahne

Speck und Ahornsirup

Lachs und Creme fraiche mit Dill

Crêpe

 - aber bitte mit Anspruch: Hauchdünn, 
frisch gebacken und konsequent süß 
gedacht – richtig gut. Von Klassikern 
wie Zimt & Zucker oder Schokolade bis 
hin zu saisonalen Specials wie unserem 
Bratapfel-Crêpe im Winter wird ś garan-
tiert nicht langweilig. Unser Teig? Natür-
lich hausgemacht, ausschließlich mit 
Eiern und Milch aus biologischer Land-
wirtschaft – und genau das schmeckt 
man bei jedem Bissen. Vor Ort frisch 
zubereitet mit einem Duft der direkt ins 
Herz trifft. Gute Laune garantiert. 

Crêpe

Zimt & Zucker

Apfelmus

Nutella

Marmelade

Zitrone und Puderzucker

Banane Schoko

Bratapfelcrêpe

Piña Colada
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Herzhaftes  - Suppen & Salate

Hausgemachte Eintöpfe und frische Salate 
– ehrlich, sättigend und perfekt für 
Runden bis zu 120 Personen. Dazu gibt ś 
je nach Menü passendes Brot, Dips und 
ein süßes Finale. Kulinarisch orientieren 
wir uns gern an einem gemeinsamen 
Thema – ob italienisch, mexikanisch oder 
indisch – und bringen so stimmige Ge-
nusswelten auf den Tisch. Alles frisch 
zubereitet, unkompliziert serviert und 
genau so, wie gutes Catering sein sollte: 
entspannt und richtig lecker. 

Herzhaftes  - Suppen & Salate

Thailändisches Erdnuss Kokos Curry vegan

Chili sin Carne vegan 
optional mit Sour Cream Topping

Indianische Dal mit Lemon vegan 
optional mit frischem Koriander Topping 

Klassischer Erbseneintopf

Kürbissuppe à la Kaethe

Blumenkohlcremesuppe

Serbischer Bohneneintopf vegan

Thailändisches Erdnuss Kokos Curry vegan

Chili sin Carne vegan 
optional mit Sour Cream Topping

Indianische Dal mit Lemon vegan 
optional mit frischem Koriander Topping 

Klassischer Erbseneintopf

Kürbissuppe à la Kaethe

Blumenkohlcremesuppe

Serbischer Bohneneintopf vegan

Orientalischer Kichererbsen Salat 
vegan optional mit Feta Topping

Grüne Bohnen Salat mit Oliven

Frischer Italienischer Tomatensalat

Orientalischer Kichererbsen Salat 
vegan optional mit Feta Topping

Grüne Bohnen Salat mit Oliven

Frischer Italienischer Tomatensalat
DipsDips
Cornsalsa vegan
Salsa Roja vegan & spicy
Hummus vegan
Muhamarra  vegan - Arabischer Walnuss Paprika Dip
Raita - Indischer Yogurt Dip mit Minze
Grünes Chutney vegan & spicy

Cornsalsa vegan
Salsa Roja vegan & spicy
Hummus vegan
Muhamarra  vegan - Arabischer Walnuss Paprika Dip
Raita - Indischer Yogurt Dip mit Minze
Grünes Chutney vegan & spicy

Guten Appetit!Guten Appetit!
Wir lassen uns auch immer gern etwas 
Neues einfallen. 
Also trau Dich und schreib uns.
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